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ENACHT o THE CHOICE <« SWISSNESS < VERFUHRUNG ,< SEASONAL
SEASONAL CHOICES
Lago Maggiore Zander Berner Berglamm Hohriicken
Erbsen | Kartoffeln | Kartoffeln |
Cidré Velouté Schalotten | Triffeljus
35.70 41.70
Thurgauer Apfelschweins-Béiggli Franzosische Entenbrust
Kohlrabi| Udon Nudeln | Asia Jus Kumquats | Schwarze Tessiner Polenta
36.70 39.70
Schweizer Short Ribs Butter Brioche
Kartoffelknodel | Basler Stadtpilze|
Kréuterseitlinge | Rotwein Jus Triiffel | Parmesan
39.70 32.70
Alpen Zander Knusperli Safran-Gnocchi
Griine Limetten Mayonnaise | Federkohl | Trockentomaten |
Schnitz Belper Knolle
30.70 > Tagesempfehlung < 28.70
«Shet solang s het»
31-49
VERFUHRUNG
Zwetschgenbuchteln| Vanille| Zimt Kiseauswahl
8.70 «muuh oder béh ? »
14.70
Bratapfel | Karamell | Hefe
7.70 Gelati
Lebkuchen | Mandarine| Erdnuss Vanille/ S chokolade/
6.70 Zitrone
' 1 Kugel 4.70
Zitronensorbet | «Rhywasser» 9 Kugeln 7.70

9.70
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LNACHT o« CHEF CHOICE < SWISSNESS ,« VERFUHRUNG ,<  SEASONAL
SEASONAL CHOICES
Lago Maggiore Zander Berner Berglamm Hohriicken
Erbsen| Kartoffeln | Kartoffeln |
Cidré Velouté Schalotten | Triiffeljus
35.70 41.70
Thurgauer Apfelschweins-Béggli Franzosische Entenbrust
Kohlrabi| Udon Nudeln | Asia Jus Kumquats | Schwarze Tessiner Polenta
36.70 39.70
Schweizer Short Ribs Butter Brioche
Kartoffelknodel | Basler Stadtpilzel
Krauterseitlinge | Rotwein Jus Triiffel | Parmesan
39.70 32.70
Alpen Zander Knusperli Safran-Gnoechi
Griine Limetten Mayonnaise | Federkohl | Trockentomaten |
Schnitz Belper Knolle
30.70 > Tagesempfehlung < 28.70
«Shet solang shet»
31-49
VERFUHRUNG
Zwetschgenbuchteln | Vanille| Zimt Kaseauswahl
8.70 «muuh oder badh ? »
14.70
Bratapfel | Karamell | Hefe
7.70 Gelati
Lebkuchen | Mandarine | Erdnuss Vanitle/ S chokolade
6.70 Zitrone
. 1 Kugel 4.70
Zitronensorbet| «Rhywasser» 9 Kugeln 7.70

9.70

Wir verarbeiten ausschliesslich Schweizer Fleisch und Gefliigel. Fisch kommt aus der Schweiz, wenn nicht anders vermerkt.
Alle Preise in CHF und inkl. 8.1% MwSt.
«Gerne gibt Thnen unser Service-Team Auskunft bei Fragen zu enthaltenen Allergenen & Zusatzstoffen.»
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Wir verarbeiten ausschliesslich Schweizer Fleisch und Gefliigel. Fisch kommt aus der Schweiz, wenn nicht anders vermerkt.
Alle Preise in CHF und inkl. 8.1% MwSt.
«Gerne gibt [hnen unser Service-Team Auskunft bei Fragen zu enthaltenen Allergenen & Zusatzstoffen.»

WWW.UFERZ.CH
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GENUSS KULINARISCH LECKER < SAFTI& < KREATIV
QUERBEET
Erstelle dir querbeet aus den 7 verschiedenen Speisen DEIN Geschmacks-Erlebnis!
Wir empfehlen pro Person mind. 2 Beete als Vorspeise...
o Schweizer Rindstatar | Eigelb | Brot-Chip
11.70
o Butternuss | Kimchi | Dashi
9.70
o Lauchragout | Kartoffel | Zwiebel
8.70
o Jakobsmuschel | Ponzu | Tapioka
11.70
o Alpen Zander | Blumenkohl | Nori
11.70
o Schweinebauch | Meerrettich | Sauerkraut
9.70
o Pompom | Korean BBQ Sauce | Sesam
10.70
. KUNTERBUNT VOM FELD
o Klein Kiirbis| Rande! Birne| Feige o (Gross
15.70 . 8 24.70
DAS HERZHAFTE DIE ESSENZ
Wihle Dein Add-On: +5.70 inklusive
o Basler Stadtpilze o Honig-Senf Dressing
o Witzwiler Schweinebauch o Kiirbis Vinaigrette
o Swiss Alpine Rauchlachs o Ol und Essig

WWW.UFERY.CH
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GENUSS o« KULINARISCH LECKER <  SAFTI& < KREATIV
QUERBEET
Erstelle dir querbeet aus den 7 verschiedenen Speisen DEIN Geschmacks-Erlebnis!
Wir empfehlen pro Person mind. 2 Beete als Vorspeise...
o Schweizer Rindstatar | Eigelb | Brot-Chip
11.70
o Butternuss | Kimchi | Dashi
9.70
o Lauchragout | Kartoffel | Zwiebel
8.70
o Jakobsmuschel | Ponzu | Tapioka
11.70
o Alpen Zander | Blumenkohl | Nori
11.70
o Schweinebauch | Meerrettich | Sauerkraut
9.70
o Pompom | Korean BBQ Sauce | Sesam
10.70
. KUNTERBUNT VOM FELD
o Klein Kiirbis| Rande| Birne| Fei o Gross
15.70 tirbis| Rande! Birne| Feige 94.70
DAS HERZHAFTE DIE ESSENZ
Wihle Dein Add-On: +5.70 inklusive
o Basler Stadtpilze o Honig-Senf Dressing
o Witzwiler Schweinebauch o Kiirbis Vinaigrette
o Swiss Alpine Rauchlachs © Ol und Essig
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